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クール 392 0.2 0.2 0.3 97.2 2.1 510 410 - - - - - - - Ｔｒ 1.3
ストロベリー 392 0.3 0.1 0.3 97.2 2.1 440 - - - - - - - - - 1.1
青りんご 393 0.3 0.1 0.2 97.7 1.7 480 - - - - - - - - - 1.2
オレンジ 393 0.4 0.3 0.4 97.1 1.8 380 - - - - - - - - - 1.0
メロン 391 0.4 Tr Tr 97.7 1.9 530 360 - 1 180 0.3 0 - - - 1.3
グレープ 393 0.3 0.1 Tr 98.2 1.4 400 280 14 3 150 0.2 0 - - - 1.0
ピーチ 392 0.3 Tr 0 97.9 1.8 380 300 15 2 160 0.1 0 - - - 1.0
レモン 391 0.4 0.0 0.2 97.3 2.1 520 360 26 2 260 0.2 0.0 - - - 1.3
グレープフルーツ 394 0.5 0 0.4 97.6 1.5 380 - - - - - - - - - 1.0
コーヒー 392 0.4 0.9 0.3 96.4 2.0 290 420 - - - - - - - Tr 0.7
抹茶 391 0.5 1.1 0.1 96.4 1.9 450 440 - 10 160 0.5 0.1 - - - 1.1

〒463-0048 名古屋市守山区小幡南二丁目2番5号
TEL: (052)795-0091 FAX: (052)795-2544

営業所・出張所／札幌・仙台・東京・名古屋・姫路・福岡 2016.3
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ゼリーの作り方
①水３リットルを火にかけ、沸騰したら火を消し、

ゼリーの素1袋をかき混ぜながらよく 溶かします。

②カップ・ゼリー型へ、注ぎ分け固めます。

商品概要
●規格・入数／６００ｇ×１０ カップ付き・カップ無し

（ｸﾞﾚｰﾌﾟﾌﾙｰﾂ)７５０ｇ×１０

●賞味期間／１年 ●アレルギー物質／なし
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公益財団法人山梨県学校給食会
山梨県甲府市中村町6-6

055-226-7778

令和2年8月分～12月分までのキャンペーン

この期間中は、ゼリーの素・プリンの素・

ババロアの素を特別価格でご提供します。


